14.
15.
16.
17
18.
19,
20.
21.
22,
23
24.
25.
26.
27.
28.
29.

- 30.
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KALTE VORSPEISEN

Tatwbeelsteak = P Personent . sl b ian i por.
Istrischer Rohsehinken ..ol e 100 gr
Bealse e 100 gr
Easemit Toallelen . aadiniainaii sl e 100 gr
Chef Salat (Hahnchen, Roastbeef, Schinken, Kise, gekochtes Ei, Cocktailsauce) ... 250 2r
Salat mit Thunfisch (Salate, Thunfisch) .......cccccceearerrrerarsvssnneeeeseences 250 gr
Griechischer Salat (Salate, Grabancija§ Kase, Oliven) ........ccceevvuvvvannn. 250 gr
§alat mit Hahnchenbrust (gemischter Salat, Hahnchenbrust, Curry-Sauce) 250 gr
Carpaccio vom Fleisch mit Trtffel ..o iiiaiaiii 100 gr
Carpaccio vom Fisch (Fisch, Rucola, Parmesan, Kirschtomaten) .......... 100 gr
Ocilopussalat iR i i 150 gr
Venusmuscheln Auf Eis(dondole) ... por.
Auster Anf Eis tnin 3 8t0ck) .. i iiinn i idaiinis stiick
SREAMBLCHIHOU . i i i s por.
Marmicrte Germise mit Kise gesalzen - Loliiiid v por.
MECr SYRIDNORIE i i i i sonss por.
(Marinierte Sardellen, Schellfisch pastdsen, Schellfisch pastgsen)

Garnelen auf Rosmarin und Jakobsmuscheln mit Parmesan .... por.
(Knoblauchsauce mit Mayonnaise und Creme)

SUPPEN

Rindfleischsuppe (mit Nadeln) ..o i Bl vnissesins
Zwichelsuppe (ast; kise; tberbacken) ool iiilin i iviiviiismiios s iiiisiosnsssdinsssreseis
Gratinitent KnoblauChCremesuppe ... iiiiiiiiiniinisnmisiimssmonssiiiise
Pischsuppe ¢ mit Pisch Fleisch REIB) voviiiisinidoiniivibiciimmiomamiimsii e donbeivsrasinita
VEOIE SUDDE GNCIEn . R R R R s
WARME VORSPEISEN

Nudeln mit Venusmuscheln und Garnelen ............ccccccvenecienens por.
MeereaRnchiespohotll | ..ol it v ooy por.
Nuteln Mt SEWpL i s por.
Nudeln mit Scampiund Spargel . i il por.
Risotto nach Seemiannisant ... G sl por.
Schwarze Risotto mit Sepien ..ot gein por.
Nudslm st T oo s i  a por.
Nudeln mit Schinken und Champignons ............cccccoeeveeveuvennenee. por.
Nueshimt Fhoalisch . por.
WOIAENE o i e e e por.
Gnoochy it 4 KESeSOMeN | i i por.
Spaghcltl Bolognese ....i.. i iaigiiibiiimvisai s por.
SPROHCHI NIRRT por.
Micsmuschelnnach Buzara Art ... i i por.
Meeresfriichte Platte fiir 1 Person ... i por.
Venusmuscheln nach Buzara Art (Dondole) .........cc.covevennene. por.

Jakobsmuscheln = gratiniert R por.

120,00 kn
55,00 kn
38,00 kn
50,00 kn
58,00 kn
35,00 kn
38,00 kn
45,00 kn
65,00 kn
55,00 kn
38,00 kn
80,00 kn
17,00 kn

129,00 kn
45,00 kn
49,00 kn

129,00 kn

18,00 kn
18,00 kn
18,00 kn
18,00 kn
35,00 kn

85,00 kn
59,00 kn
129,00 kn
129,00 kn
52,00 kn
59,00 kn
82,00 kn
72,00 kn
52,00 kn
38,00 kn
55,00 kn
39,00 kn
38,00 kn
48,00 kn
75,00 kn
80,00 kn
60,00 kn



